KREMSTAL Reserve

Riesling

bandverlesen € nacﬁéaffig 5£wirtscb'@ftet

fruchtig, krdftig, harmonisch
Speisenempfehlung: zu krdftigen
Fleischspeisen oder asiatischen Gerichten,
auch solo geniefsen!

trocken - 13,0 %vol.

Mittleres Gelbgriin, Silberreflexe. Zarte
Krduternuancen nach Minze, unterlegt
mit Limettenzesten, weifSe Pfirsichnoten,
mineralischer Touch. Mittlerer Korper,
straff, eingebundene Sdurestruktur,
salzig, weiffes Kernobst, zitronig im
Nachhall, frischer Speisenbegleiter.

Rebsorte: Riesling

Standort/Boden: Hauptsachlich Kremser Weinzierlberg, eine Lage
gepragt von ihren machtigen Léssablagerungen.
Sie verleihen dem Wein gehaltvollen Schmelz
und sind ideal fir kraftvolle Kremstal DAC
Reserven.

Alkohol: 13,0 %vol
Restzucker: 4,1 g/l
Sdure: 5,9 g/l Ho

Ausbau: Vergdrung im Stahltank bei 18°C bis 20°C, Kremstalouc Rescll
Ausbau klassisch im Stahltank.

Verschluss: Schraubverschluss
q 9 . _ o : et
Optimale Trinktemperatur: 10 — 12°C m
Optimale Trinkreife: 2024 — 2030
Gebinde: 0,75I
Jahrgang 2023
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