Ried GEBLING

KREMSTAL RESERVE

Gruner Veltliner

bandverlesen € nacﬁéa[ﬁg Emvirtscﬁqftet

wiirzig, mdchtig, harmonisch
Speisenempfehlung: zu krdftigen
Fleischspeisen

trocken - 13,5 %vol.

Mittleres Gelbgriin, Silberreflexe. Mit
zarter Krduterwiirze unterlegte gelbe
Tropenfruchtanklidnge nach Mango und
Papaya, ein Hauch von frischen
Orangenzesten. Komplex, straffe Textur,
cremiger Korper, feine Fruchtsiif3e, bleibt
gut haften, gute Ldnge, ein stoffiger
Speisenbegleiter.

Rebsorte: Grtiner Veltliner

Standort/Boden: Gebling ist die hochwertigste Lage in
Rohrendorf - Konglomeratgestein mit einer
dunnen Lossauflage. Dieses Gestein sorgt bei
Rieslingen und Griinen Veltlinern fir ihre feine
Mineralitat.

Alkohol: 13,5 %vol.
Restzucker: 4,2 g/l
Sdure: 4,7 g/l

Ausbau: Vergdrung im Holzfass bei 18°C bis 20°C,
Ausbau Holzfass

THIERY WEBER

Verschluss: Naturkork WEINGUT
Optimale Trinktemperatur: 12 — 14°C
GRUNER VELTLINER

Optimale Trinkreife: 2018 — 2030 B CEBLING
Gebinde: 075| KREMSTAL yic RESERVE
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Auszeichnungen: Falstaff - 92 Punkte
A LA Carte - 92 Punkte
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